
PROGRAMMA delle iniziative per I LOM A MERZ nel territorio di Bagnacavallo

27 febbraio

> Az. Biologica Agrituristica Celti Centurioni
Via Crocetta, 10 - tel. 0545 937382 | 338 3328996; www.celticenturioni.it 
Dalle ore 19.00:
• Apertura dell’Osteria dei Celti Centurioni con i piatti tradizionali della cucina romagnola accompagnati dai 
pregiati vini autoctoni biologici dell’azienda.
Ore 20.45 Accensione del fuoco
Ore 21.00:
Concerto della Pneumatica Emiliano Romagnola.
Mostra fotografica dal titolo Il paesaggio rurale di ieri e di oggi. Marcello Bezzi e Roberto Torricelli.
> Az. Agr. Biologica, Fattoria Didattica, Agriturismo La Rondine 
Via Boncellino, 178 - cell. 348 5641071; sauro.rossini2013@libero.it ; www.fattorialarondine.it 
Dalle 15.00 in poi: 
• Durante tutta la giornata sarà possibile visitare e accarezzare tutti gli animali della fattoria. Per tutta la 
serata sarà disponibile la cena con Menù di Lòm a Mêrz a € 25 (antipasti, una minestra, grigliata di maiale, 
patate al forno, vino, piadina, acqua, caffè, digestivo) oppure Menù alla carta dell’Agriturismo oppure Menù 
da passeggio con piadina farcita di affettati, formaggi, salsiccia alla griglia, vin brulé della casa, fegato con 
cipolla, spezzatino di bovino con patate, cotoletta della Rondine (Per pranzare e cenare è gradita la 
prenotazione).
• All’imbrunire accensione del fuoco
• Animazione della Rondine
Ore 20.30 intrattenimento con i Coristi per caso.
>Az. alla Baita del Lago
presso i laghi di San Gervasio
via San Gervasio 18/A tel. 0545 63517 - cell. 333 2016751: nicolettadesimoni@gmail.com 
Dalle ore 18.30 apertura dell'azienda.
Ore 19.00 "La barca di fuoco" l’Artista Luigi Berardi, in questo tempo traghettatore di auspici ancestrali, ci 
porterà all’altra sponda di un lago attraversandolo con il rito del fuoco su una grande barca di ferro. Questo 
evento ci accompagnerà a una simbolica rinascita di buona vita, coinvolgendo le persone che vorranno 
affidare speranza al “rito”, in un tempo in cui gli uomini hanno perso la comunione con gli elementi della 
natura terrena. Richiami di corni primitivi accompagnano l’evento.
• A seguire cena su prenotazione con prodotti a km 0 menù da passeggio: piadina con salumi e formaggi e 
cappelletti.

28 febbraio

> Az. Biologica Agrituristica Celti Centurioni
Via Crocetta, 10 - tel. 0545 937382 | 338 3328996; www.celticenturioni.it 
Dalle ore 12.00:
• Apertura dell’Osteria dei Celti Centurioni con i piatti tradizionali della cucina romagnola accompagnati dai 
pregiati vini autoctoni biologici dell’azienda.
Dalle ore 15.00:
• L'Associazione La Violina ripropone gli antichi balli staccati emiliano-romagnoli che precedevano il liscio, e 
cerca, attraverso corsi, seminari e feste, di risvegliare frammenti di memoria comune, il senso della 
collettività e la valorizzazione della nostra cultura popolare. 
• Mostra Fotografica dal titolo Ilpaesaggio rurale di ieri e di oggi. Marcello Bezzi e Roberto Torricelli.
> Az. Agr. Biologica, Fattoria Didattica, Agriturismo La Rondine 
Via Boncellino, 178 - cell. 348 5641071; sauro.rossini2013@libero.it ; www.fattorialarondine.it 
Dalle 15.00 in poi: 
• Durante tutta la giornata sarà possibile visitare e accarezzare tutti gli animali della fattoria. Per tutta la 
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serata sarà disponibile la cena con Menù di Lòm a Mêrz a € 25 (antipasti, una minestra, grigliata di maiale, 
patate al forno, vino, piadina, acqua, caffè, digestivo) oppure Menù alla carta dell’Agriturismo oppure Menù 
da passeggio con piadina farcita di affettati, formaggi, salsiccia alla griglia, vin brulé della casa, fegato con 
cipolla, spezzatino di bovino con patate, cotoletta della Rondine (Per pranzare e cenare è gradita la 
prenotazione).
• All’imbrunire accensione del fuoco
• Animazione della Rondine
Ore 20.30: intrattenimento coi Coristi per caso.
> Agriturismo Palazzo Baldini
Società Agricola SABA via BOncellino 170; tel. 0545 61610 ; www.palazzobaldini.it
Ore 18:
Accensione del fuoco propiziatorio nel campo.
Degustazione di vini e prodotti locali. Possibilità di cenare presso l'agriturismo con menù alla carta e 
ascoltare musica romagnola dal vivo.
Mostra di pittura di Alessandro Liotta.

29 febbraio, 1 e 2 marzo

> Az. Agr. Biologica, Fattoria Didattica, Agriturismo La Rondine 
Via Boncellino, 178 - cell. 348 5641071; sauro.rossini2013@libero.it ; www.fattorialarondine.it 
Dalle 15.00 in poi: 
• Durante tutta la giornata sarà possibile visitare e accarezzare tutti gli animali della fattoria. Per tutta la 
serata sarà disponibile la cena con Menù di Lòm a Mêrz a € 25 (antipasti, una minestra, grigliata di maiale, 
patate al forno, vino, piadina, acqua, caffè, digestivo) oppure Menù alla carta dell’Agriturismo oppure Menù 
da passeggio con piadina farcita di affettati, formaggi, salsiccia alla griglia, vin brulé della casa, fegato con 
cipolla, spezzatino di bovino con patate, cotoletta della Rondine (Per nzare e cenare è gradita la 
prenotazione).
• All’imbrunire accensione del fuoco
• Animazione della Rondine

3 marzo

> Agriturismo Palazzo Baldini

Società Agricola SABA via Boncellino 170; tel. 0545 61610 ; www.palazzobaldini.it

Serata di chiusura 

Ore 19.30:

Conversazione del prof. Massimo Montanari sul tema "Identità italiana e culture locali: pratiche e saperi in 

rete"

Ore 20.15 Rito del fuoco

Ore 20.30: 

Cena con prodotti tipici e vini del territorio, proposta in collaborazione con i docenti e i partecipanti al corso

"Cucina tipica ed enogastronomica dell'Emilia Romagna per la ristorazione agrituristica", organizzato da 

Dinamica Soc. Cons. a r.l. sede di Lugo. (costo cena €27 compreso servizio, acqua e vino - è gradita la 

prenotazione Lea 339 4939961 - Italo 338 9305215) 

Intermezzo musicale - durante la serata proiezione del video "Giochi di fuochi" a cura di Marco Villa.

Info: Ass. Il lavoro dei contadini

tel. 331 4428484

illavorodeicontadini@libero.it 

http://www.illavorodeicontadini.org
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Come arrivare

Per info sulla localizzazione delle aziende che partecipano all'iniziativa organizzata dall'Ass. Lavoro dei 

Contadini vedi il sito di riferimento. Si tratta di aziende che si trovano nell'ambito del territorio comunale di 

Bagnacavallo in un raggio di circa 5 km dal centro cittadino.


