NEL MESE DI LUGLIO DI QUEST ’ ANNO

HO TROVATO UN ALBICOCCA

APPESA A UN RAMO DI UNA VECCHIA PIANTA

£ HO RICORDATO UNA MATTINA DEL ‘44

QUANDO DALLA CASA SUL FIUME USO

DOVE ERAVAMO SFOLLATI PER L’ ARRIVO DEL FRONTE,
SONO TORNATO A SANTARCANGELO

A PORTARE QUALCOSA DA MANGIARE AL GATTO
COME VOLEVA MIO PADRE.

C’ERANO LE STRADE DESERTE

E COME ENTRO IN CASA CERCO IL GATTO ANCHE NEL
CORTILE.

VEDO CON SORPRESA CHE DAl RAMI DEGLI ALBICOCCHI
PENDEVANO FRUTTI MATURI

COPERTI DI MACCHIE COLOR RUGGINE.

DA ALLORA NON HO MAI PICI SENTITO QUEL SAPORE
COS1 PIENO DI MAGICI PROFUMI

SENTO CHE IL 24 E IL 25 SETTEMBRE

QUEL TIPO DI ANTICA ALBICOCCA SARA A PENNABILLI
DURANTE LA GRANDE MANIFESTAZIONE

CHE MOSTRERA | VECCHI FRUTTI DI TUTTA ITALIA.
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INAUGURAZIONE A CURA DELL'ON. GIUSEPPE MARIA MORGANTI,
SEGRETARIO DI STATO ALLISTRUZIONE E ALLA CULTURA DELLA
REPUBBLICA DI SAN MARINO, ALLA PRESENZA DELLE AUTORITA
CIVILL MILITARI E RELIGIOSE ITALIANE.

APERTURA DEL MERCATO DELLA FRUTTA E PIANTE ANTICHE, DI
PRODOTTI ALIMENTARI TIPICI DEL MONTEFELTRO E DI
ARTIGIANATO QUALIFICATO.

MOSTRA FOTOGRAFICA

ISTANTANEE DELL'HIMALAYA A CURA DI LUIGI VIGLIOTTI: IL FRATE
CAPPUCCINO ORAZIO DA PENNABILLI E IL PADRE GESUITA IPPOLITO
DESIDERI SIINCONTRANO A LASHA, TIBET, 300 ANNIFA.

INAUGURAZIONE DELLA MOSTRA INTERREGIONALE POMOLOGICA E
DELLA BIODIVERSITA.

CONFERENZA “TRENT'ANNI DI ESPERIENZA PER LA DIFESA DELLA
BIODIVERSITA” PROF. VINCENZO GONNELLI, DOCENTE DI BOTANICA
PRESO LISTITUTO CAMAITIDI PIEVE SANTO STEFANO.

PROIEZIONE DEL DOCUMENTARIO “ASSECONDARE LA NATURA” DI
CARLO PAGANI. INTERVERRA LAUTORE, MASTRO GIARDINIERE E
GIORNALISTA.
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LABORATORIO £ LANCIO DI AQUILONI A CURA DELLE CONTRADE DI
URBINO.

CONVEGNO

“LA GRANDE CUCINA NON SOFFOCA | SAPORI DEL TERRITORIO IN
CUINASCONO™:

RELATORI

= ANACLETO MALARA, DIRETTORE DI COLDIRETTI RIMINI -
AGRICOLTURA IN VALMARECCHIA TRA MODERNITA E TRADIZIONE.
= LUIGI SARTINI, CUOCO STELLATO - GLI ANTICHI SAPORI NELLA
CUCINA DEL MONTEFELTRO DI 0GGI.

= MARA VALENTINI, CUOCA STORICA DELUALTA VALMARECCHIA -
LA CUCINA CON LE ERBE SPONTANEE D’ALTA VALLE, DA TONINO
GUERRA DEFINITA “LA CUCINA DELLE FOGLIE".

PARTENZA DALL'ORTO DEI FRUTTI DIMENTICATI, GIARDINO DI
TONINO GUERRA, GIARDINO DEL PROF. CINO VALENTINI.

“PAROLE D'AUTUNNO". SERATA DEDICATA ALLA POESIA DI TONINO
GUERRA. LA POETESSA ANNALISA TEODORANI LEGGERA LE POESIE
DEL MAESTRO. IL PROF. MASSIMO SABBATINI AL PIANOFORTE E LA
CANTANTE LIRICA JIMENA LLANOS, MEZZOSOPRANO, SI
ESIBIRANNO IN MUSICHE POPOLARI AMERICANE E ARIE D'OPERA.
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LABORATORIO “FALLINE DI BIODIVERSITA ISPIRATE AL METODO
FUKUOKA” A CURA DI COLTIVARIO, MARTINA FOCCHI, VERONICA
GUERRA, GIULIA NEGRINI, GIULIA TERENZI.

GRATUITO, PER TUTTI.

LABORATORIO E LANCIO DI AQUILONI A CURA DELLE CONTRADE DI
URBINO.
GRATUITO, PER TUTTI.

LABORATORIO “LE PIANTE DELLA SALUTE DEL'ORTO DEI FRUTTI
DIMENTICATI” A CURA DI MARGHERITA FRABONI
GRATUITO, PER TUTTI.

MOSTRA DI CESTI IN VIMINI E LABORATORIO “INTRECCIO CON
VIMINI” A CURA DI SIMONA ANDREANI.
GRATUITO, PER TUTTI.

D GLI ANTICHI FRUTTI D'ITALIA STHCOR

PERNABILLI

WORKSHOP DI SERIGRAFIA CON COLORI ORGANICI. INTRODUZIONE
AICOLORI E TESSUTIETICI E LEZIONE PRATICA.

TENUTA DA DAVIDE MONTORSI - MEDULLA.

APAGAMENTO: 20€ A PARTECIPANTE, DA 14 ANNIIN SU.

INFO E PRENOTAZIONI. +39 3345760963 - info@musss.it



